
Solución de 
incorporación de 
polvos que reúne 

la transferencia térmica 
y la agitación

MIXTURALL  

Si desea elaborar una emulsión, una dispersión líquido-líquido o sólido-líquido, 
con una calidad uniforme y de manera eficaz, los diferentes dispositivos de 
agitación de MIXTURALL se adaptan a su necesidad.

La combinación de nuestras experiencias en 
materia de manejo de polvos

BOCCARD PROCESS SOLUTIONS
Food & Beverage



Comparta con nosotros sus necesidades y sus 
expectativas respecto de sus materias primas, 
recetas, productos finales y problemáticas 
(floculación, cremación, sedimentación, etc.) y 
le ofreceremos la mejor respuesta en materia de 
agitación

La mezcla es una 
operación unitaria

compleja y exigente. 
Con el fin de enfrentar

ese desafío, desarrollamos 
la versátil solución

MIXTURALL.

MIXTURALL  
SU SOLUCIÓN A MEDIDA PARA LA 
INCORPORACIÓN DE INGREDIENTES EN POLVOS

La solución polivalente
y a personalizada

para su mezcla

Ensayos para el desarrollo de la
industrialización de su mezcla en el lugar

o en nuestro laboratorio
de pruebas y el apoyo 

analítico para el establecimiento de
procedimientos para el
desarrollo de mezclas

Proporcionar a
nuestros expertos

Los diferentes dispositivos de agitación de MIXTURALL se adaptan a 
sus necesidades para fabricar una emulsión, una dispersión 
líquido-líquido o sólido-líquido, con una calidad uniforme 
y de manera eficaz. 

+

+



FLEXIBLE, 
CONSTANTE Y FIABLEAdaptable a todo tipo 

de mezcla

Amplia combinación de
agitación

Mezcla de alto desempeño 
en tiempo reducido 

Reproducibilidad 
lote a lote

 La productividad por vacío

La utilización del vacío semicontinuo permite una 
incorporación más rápida y acelera la cinética de 
hidratación de los polvos, limitando de esta manera la 
formación de grumos. 

Aporte de calor para una mejor solubilidad

Ciertos polvos poseen propiedades fisicoquímicas que 
limitan su incorporación. El calor facilita su disolución 
y permite integrarlos en mayores cantidades.

Diferentes dispositivos de agitación para una 
potencia adaptada

Boccard define cada uno de sus dispositivos de 
agitación para proponerle una solución adaptada a 
sus necesidades en tanto en eficacia como en potencia.

Diseño pensado para menores pérdidas de 
producto

La aspiración de la materia prima en vacío evita la 
formación de polvillo. 
Se favorece el vaciado  mediante la presurización de 
la cuba.  
La tubería se seca para evitar la pérdida de producto 
vinculada a las obstrucciones.

La limpieza in situ: sin desmontaje, rápida y 
eficaz

MIXTURALL se conecta a una estación de LIS (CIP) 
centralizada o móvil. La limpieza de las mangueras de 
aspiración proporciona un ahorro de tiempo, ya que 
no requiere el desmontaje 

+

Una solución 
ergonómica 

El diseño de MIXTURALL se 
concentró en la ergonomía. La 

zona de trabajo concreta agrupa 
las mangueras de aspiración, el 
embudo de incorporación y la 

interfaz del operador. El 
mantenimiento se ve facilitado por 

la accesibilidad 
de los equipos.

+



BOCCARD SA
Boccard Process Solutions - Food&Beverage

Tel : + 33 2 99 06 34 70
Contacto : food@boccard.com

www.boccard.com
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Boccard está presente en más de 30 países en todo el mundo


