
CUVES DE STOCKAGE 
ET DE VINIFICATION



Une gamme complète de cuves 
			   pour le stockage et la vinification

Spécialiste du travail de l’inox de faible épaisseur depuis plus de 40 ans, CSC conçoit et fabrique des équipements  
chaudronnés adaptés aux besoins des chais de vinification et de stockage.

Du stockage à la vinification, en passant par l’assemblage et le traitement par le froid, CSC propose un large éventail de 
cuves répondant aux spécificités de l’activité vinicole.

Maîtrise de la conception
CSC vous propose des solutions techniques 
sur mesure en accord avec vos spécifications 
particulières et en conformité avec les normes et 
réglementations en vigueur, notamment pour les 
équipements sous pression (DESP 97/23/CE, 
CODAP, ASME).
Grâce à l’utilisation d’AutoCAD et de 
SolidWorks 3D, les équipes techniques de CSC 
conçoivent avec efficacité, précision et rapidité 
des solutions ergonomiques et adaptées aux 
exigences des clients.

surface d’échange thermique
Les surfaces d’échanges thermiques, de type 
demi-coquille ou matelas, sont déterminées en 
fonction des besoins particuliers de chauffage, 
refroidissement ou maintien en température, tout 
comme leurs conditions d’utilisation en terme de 
pression, débit et température.

nettoyage en place 
Les systèmes de nettoyage sont définis en fonction de 
la géométrie des cuves et du type d’agitation afin de 
garantir un nettoyage optimal, dans le respect des 
contraintes vinicoles.



réduction des délais 
Dans son atelier de fabrication ultramoderne, CSC intègre 
de nombreuses innovations techniques et technologiques afin 
d’améliorer la qualité, de réduire les temps de manutention et 
de garantir les meilleurs délais de livraison possibles.

Garantie de la qualité de réalisation
CSC est certifiée ISO 9001 version 2000. Nos équipes, spécialisées dans le domaine vinicole, s’impliquent à toutes les 
étapes du projet afin de respecter les exigences des clients.
Plan qualité, traçabilité des matières et gaz de soudage, contrôle des soudures par ressuage, mesure de la rugosité de la 
surface et des soudures, tout est mis en œuvre aux différents stades de la production pour garantir la bonne exécution de 
fabrication et permettre la constitution de dossiers techniques rigoureux.

BOCCARD et CSC allient leur compétences 
pour vous proposer des solutions de process 
clé en main. BOCCARD, maison mère de CSC, 
conçoit, réalise et assure la mise en service 
d’installations à tous les stades du process 
œnologique : fermentation, élevage et stockage, 
filtration, pilotage de transferts, stabilisation 
tartrique, nettoyage en place,  supervision et 
traçabilité, maintenance.

Étude, fabrication et  
intégration de l’agitation
Experts en systèmes d’agitation, nous concevons et fabriquons 
une large gamme d’agitateurs adaptée à chaque application 
de mélange, assemblage ou transferts thermiques.

  CSC vous propose
• Cuves sur pieds, sur châssis inox                     
   ou à fond plat sur massif béton
• Cuves de stockage de 10 hl à 15 000 hl
• Cuves multi-compartiments
• Cuves de vinification
• Cuves auto-vidantes à fond cuiller
• Cuves à démarcage assisté
• Cuves de traitement par le froid
• Cuves à pression
• Cuves technologique
• Robots de pigeage
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